Menu de la semaine

SEMAINE DU 31-08-2026 AU 06-09-2026

MIDI
DAOURS

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

LEGENDE
CE2

1 Bio

Saveur en Or

LUNDI MARDI

Tomate vinaigrette

Nuggets de poulet

% Haricot vert
Frites

EiChanteneige (BIO)

<= Fruit de saison

VBF
Local
Global G.A.P

<l

Concombre vinaigrette

W BElsauté de boeuf
bourguignon

Riz

# Carotte vichy

Gouda

- Fruit de saison

Les menus ne sont pas contractuels; le service
possibles des i
*Présence d

o
EC W
(4 .

| S [-
L‘ MERCREDI JEUDI

VENDREDI

Haricot beurre vinaigrette a
I'échalote

Hoki pané sauce duglérée
& Pommes vapeurs
Julienne de légumes
(carottes, courgette, céleri)

Flpetit suisse fruit (BIO)

K18 Gaufre Liégeoise




Menu de la semaine

09 09 o ¢
SEMAINE DU 07-09-2026 AU 13-09-2026 - F¢ Y
MIDI /
DAOURS
N ©
_ -
— -
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée - Pastéque Roulade de surimi ## Carottes rapées Cocarde tricolore (salade,
mayonnaise tomate, concombre)
[ ]
Plat NMomelette ¥ Boulettes de boeuf sauce NdRoulé végétal et son jus Pave au saumon haché »
& Gratin dauphinois bercy Potatoes sauce beurre blanc
Poélée de courgette Salade iceberg & Pommes de terre rissolées
Pommes fondantes
Fromage Emmental & Chaource Petit suisse sucré Tomme grise ul
[ ]
Dessert FIKAyaourt aromatisé abricot - Fruit de saison Beignet a la pomme <= Fruit de saison
(BIO)
o
LEGENDE - .
- Les menus ne sont pas contractuels; le service
B CE2 ¥ VBF @ Saveuren Or . .
) ) possibles des
£ Local i Bio £ Global G.A.P o
e résence d
| Végétarien @& AOP




Menu de la semaine o

SEMAINE DU 14-09-2026 AU 20-09-2026 o m
MIDI
DAOURS .
.‘ ]
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée  EX# Coleslaw Macédoine mayonnaise Salade de lentilles o7 Paté* de campagne
Plat NMFalafel (pois chiche) sauce Saute de poulet roti sauce Beignets de calamar Emincé de volaille fagon b
Créme tomate Sauce tartare kebab sauce blanche
B Purée crécy (pommes de Courgettes ail et persil Purée de pomme de terre FlCarottes vichy (BIO)
terre, carottes) % Coeur de blé i Haricot vert Pates
Fromage Chanteneige Vache picon FikAcamembert Bio Le lillois  Petit suisse aux fruits -
Dessert Flan saveur vanille EiFruit de saison (BIO) Cake citron < Fruit de saison '
o
LEGENDE -
- Les menus ne sont pas contractuels; le service
CE2 ¥ VBF Saveur en Or £ Local ) .
. . Y possibles des
B Bio £ Global G.A.P Végétarien @ AOP

*Présence d

< Contient du porc & HVE



Menu de la semaine
SEMAINE DU 21-09-2026 AU 27-09-2026

MIDI
DAOURS

LUNDI

Entrée  &'Haricot vert vinaigrette

Plat "*Réti de boeuf sauce
poivrade
Poélée de légumes et
Pommes de terre

Fromage ®Cantal

Dessert - Fruit de saison

LEGENDE
CE2 ¥ VBF
1 Bio < Global G.A.P

' Contient du porc

o
EC W
(4 .

MARDI A MERCREDI JEUDI VENDREDI

# Carottes rapées Crépe au champignon Taboulé
[ ]
¥ Hachis parmentier Emincé de poulet sauce =>Colin d'Alaska pané b
forestlére i Purée de potiron et
Frites pommes de terre
légumes a la provencale
Petit moulé ail et fines herbes Mimolette Flpetit suisse fruit (BIO) —
[ ]
Flyaourt aromatisé (BIO) FIFruit de saison (BIO) Chou a la creme vanille

Les menus ne sont pas contractuels; le service
Saveur en Or £ Local blesd .

Végétarien & AOP - e=aes

9 *Présence d

% HVE = MSC




Menu de la semaine

SEMAINE DU 28-09-2026 AU 04-10-2026 o m
MIDI
DAOURS .
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée  Concombre vinaigrette #' Betterave vinaigrette EiTomates (BIO) sauce Salade composée (salade,
vinaigrette tomates, crodtons)
Plat Aiguillette de volaille sauce Gratin de pates au thon = Colin pané sauce citron »
supréme Purée de pomme de terre Salade iceberg Pates
Pommes boulangéres Fondue de poireaux a la
Poélée de légumes ail et créme
persil
-
Fromage Edam Carré de I'Est K17 petit Brie Bio Le lillois ~ FPetit suisse fruit (BIO)
Dessert Edyaourt nature sucré (BIO)  EiFruit de saison (BIO) - Fruit de saison Cookie Pépite chocolat noir "
o
LEGENDE - . )
B C ¥ VBF Saveuren Or Kl Local Fi Bio Les menus ne sont pas contractuels; le service
£ Global G.A.P Végétarien & AOP ¢ Contient du i

possibles des

porc *Présence d

w  VPF




Menu de la semaine
SEMAINE DU 05-10-2026 AU 11-10-2026
MIDI
DAOURS

MERCREDI VENDREDI

Entrée  Haricot beurre vinaigrette 8  KAcéleri rémoulade Klchou blanc mayonnaise ~ Salade verte et mais
I'échalote vinaigrette
Plat Paupiette de volaille sauce MBoulettes végétales tomate Hoki pané Pavé au veau haché sauce »
poulette mozzarella sauce au ras el Sauce hollandaise créme
Julienne de légumes hanout & Haricot vert @ Gratin dauphinois
(carottes, courgette, céleri) | égumes couscous Pommes fondantes salsifis
FiRiz (BIO) Semoule
"
Fromage Elvache qui rit (BIO) Recette Madame Loik Petit suisse aux fruits Gouda
e
Dessert EIFruit de saison (BIO) & Compote de pomme < Fruit de saison Flan saveur chocolat ﬁ
o

- S} _
LEGENDE . . |
= G ¥ vBF Saveuren Or K1 Local Fi Bio Les menus ne sont pas contractuels; le servic
£ Global G.A.P Végeétarien @& AOP «¥ Contient du possibles des .
pore *Présence d
& HVE = MSC v \/PF




Menu de la semaine

10- 10- g ¢

SEMAINE DU 12-10-2026 AU 18-10-2026 - F¢ Y

MIDI /

DAOURS

- BN _
_ -
— -
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée Potage légumes Roulade de surimi E2# colesiaw Coeur de laitue et mais
mayonnaise vinaigrette

[ ]

Plat Y Roéti de boeuf Escalope de poulet sauce Cote de porc* ala Filet de poisson ala »

Sauce Tortue normande provencale provencgale
Coeur de blé a la basquaise  Poélée de champignons Pates Ratatouille de légumes
Pates Piperade Riz

Fromage Petit suisse sucré # saint Nectaire E2€ Mmaroilles Amsterdammer ull
[ ]

Dessert EIFruit de saison (BIO) Crépe sucree < Fruit de saison Tkl aourt aromatisé cerise

(BIO)
o
LEGENDE R . - )
B C ¥ VBF Saveuren Or Kl Local Fi Bio Les menus ne sont pas contractuels; le service
£ Global G.A.P Végétarien & AOP ¢ Contient du i

possibles des

porc *Présence d

w  VPF



Menu de la semaine
SEMAINE DU 02-11-2026 AU 08-11-2026

MIDI

DAOURS
LUNDI
Entrée  Emincé de champignons frais
sauce creme au curry
Plat Curry de veau
Poélée de légumes ail et
persil
Semoule

Fromage Petit suisse aux fruits

Dessert - Fruit de saison

LEGENDE .
@ C ¥ VBF
£ Global G.A.P Végétarien

w  VPF

MARDI

& Chou-fleur sauce cocktail

?'.Sauté de boeuf sauce

bercy
FiRiz (BIO)
& Brocolis

FiRondelé (BIO)

Flan godt vanille nappé
caramel

Saveuren Or [l Local
& AOP

oy Contient du
porc

MERCREDI

Les menus ne
possibles des
*Présence d

@
NET o
(4

JEUDI

Crépe au fromage

#Colin pané sauce citron

# Petits pois & I'oignon

e
& Cantal

FIFruit de saison (BIO)

VENDREDI

KX Coleslaw

/' Sauté de porc* sauce
poivrade

Pates

Poélée de Potiron

Tomme blanche

E3KAY aourt aromatisé
framboise (BIO)

\




