SEMAINE DU 27-04-2026 AU 03-05-2026

DURSNT

MIDI
DAOURS " RESTAURATION
Entrée Haricot beurre vinaigrette a # Carottes rapées 07 Pizza royale*
I'échalote
Plat Aiguillette de volaille sauce ¥ Boulettes de boeuf sauce Egréné végétal + sauce
napolitaine bercy tomate
Pates Blé cuit aux champignons Pates

Choux de Bruxelles

Fromage Tomme grise Edam FIRondel¢ (BIO)

Dessert  FiFpit de saison (BIO) Yaourt aromatisé - Fruit de saison

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

= g i
e CE2 2> Contient du porc  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
¥ VBF Végétarien

*Présence de porc |
71 Bio % Global GAP P : [\
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SEMAINE DU 04-05-2026 AU 10-05-2026
MIDI

DU
DAOURS " RE FONT

RESTAURATION

Entrée M aboule Tomate vinaigrette 3 Concombre (BIO) sauce
creme

Plat Emincé de volaille sauce Meoulette panée de blé fagon Beignets de calamar
colombo thai sauce creme Purée de pomme de terre
WPommeS vapeurs Pates Sauce tartare
@ Haricots verts Courgettes crémées

Fromage Petit suisse aux fruits Vache picon Vache qui rit

Dessert  FiFruit de saison (BIO) ‘@’Compote pomme vanille EiFruit de saison (BIO)

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

B : L
CE2 Contient du porc  VvBF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

Végétarien Bio £ Global G.AP

*Présence de porc .
Recette du chef “ HVE P 1 , ” ls ii

Ac




Menu de la semaine

SEMAINE DU 11-05-2026 AU 17-05-2026

MIDI
DAOURS "
Entrée  Flcarottes rapées (BIO) -% Pastéque
vinaigrette
Plat Omelette Hachis parmentier au canard

Sauce tomate
i pommes vapeurs

Fromage Petit suisse sucré

Dessert  EliFruit de saison (BIO)

B CE2 o
Végétarien 7
Recette du chef &®

Salade iceberg

Emmental

Flan saveur chocolat

Contient du porc ¥ VBF
Bio - Global G.A.P
HVE

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

RESTAURATION

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc
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SEMAINE DU 18-05-2026 AU 24-05-2026
MIDI

DAOURS “

Entrée Trio de carotte, céleri et mais Macédoine mayonnaise

Plat Paupiette de veau sauce brune  Sauté de poulet réti sauce brune
Julienne de légumes (carottes, Ratatouille de légumes
courgette, céleri) Fisemoule (BIO)
WGratin dauphinois

Fromage ® Cantal Gouda

Dessert Creme dessert vanille

2 e

«i Fruit de saison

CE2 < Contient du porc % VBF Végétarien
Bio <. Global G.A.P Recette du chef @ HVE
Local = MSC ® AOP

Tarte aux fromages

*2Colin d'Alaska pané
Boulgour aux petits léegumes
Sauce duglérée

QChanteneige (BIO)

EIFruit de saison (BIO)

DURSNT

RESTAURATION

ﬂCéIeri rémoulade

Galette de quinoa sauce
tomate

# Pommes vapeurs
& petits pois

Mimolette

Cookie Pépite chocolat noir

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc
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SEMAINE DU 25-05-2026 AU 31-05-2026

MIDI
DAOURS

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

CE2
Bio
K1 Local

=

\

i Betterave vinaigrette

Boulettes a I'agneau sauce
tomate
Pates

Recette Madame Loik

FAEruit de saison (BIO)

< Contient du porc % VBF Végétarien

£ Global G.A.P Recette du chef & HVE
= MSC & AOP

Salade mimosa

Escalope de Volaille Sauce
normande

W Gratin de brocolis et
pomme de terre

Camembert

Elyaourt nature sucré (BIO)

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc
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DURSNT

RESTAURATION

Tomate au persil

M ortillini Epinards Ricotta

Petit suisse aux fruits

Fruit de saison

R



SEMAINE DU 01-06-2026 AU 07-06-2026
MIDI

DU
DAOURS “ RE FONT

RESTAURATION

Entree Salade de concombres, mais et EBcéleri remoulade raboule Haricot beurre vinaigrette a
tomates I'échalote

Plat *?Pavé de colin sauce aux Momelette Tarte saumon ciboulette MBoulettes végétales tomate
herbes Pommes de terre persilliées Salade iceberg mozzarella sauce basquaise
Quinoa aux petits Iégumes Brunoise de légumes Julienne de légumes (carottes,

courgette, céleri)
Fisemoule (BIO)

Fromage KA%petit Brie Bio Le lillois @ saint Nectaire Petit suisse aux fruits Tomme noire

Dessert  Yaourt aux fruits EdFruit de saison (BIO) Fruit de saison [cake

B CE2 < Contient d ¥ \BE Véaétari Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
. . ontient au pore egetarien possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

1 Bio < Global G.A.P Recette du chef &' HVE

y i *Présence de porc
3 Local = MSC ® AOP Patisserie du chef A {) \ 6 i E
F P —




SEMAINE DU 08-06-2026 AU 14-06-2026
MIDI

DU
DAOURS " RE FONT

RESTAURATION

Entrée 07 Paté* de campagne - Melon i Betterave vinaigrette Salade verte et mais vinaigrette
Plat Colombo de poulet wif:R(‘)ti de boeuf sauce poivrade Raviolis aux légumes *2Colin pané sauce créme
Semoule Poélée de léegumes et Pommes Riz aux petits légumes
de terre
Fromage FiRondelé (BIO) ®Cantal Fraidou FiGouda (BIO)
Dessert  ElFryit de saison (BIO) Créme dessert vanille FIFruit de saison (BIO) Liégeois vanille
# CE2 » Contient d ¥ \pF Véaétari Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
, _ ontient du pore egetarien possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
F1 Bio £ Global G.AP Recette du chef &' HVE

; - *Présence de porc .
K1 Local = MSC @& AOP Patisserie du chef A {) , “ J
F P o




SEMAINE DU 15-06-2026 AU 21-06-2026
MIDI

DU
DAOURS “ RE FONT

RESTAURATION

Entrée  KAcaleri rémoulade Salade de lentilles Oeufs durs mayonnaise Tomate vinaigrette

Plat Egréne’ végétal + sauce Aiguillette de volaille sauce NMiTarte aux fromages Pavé au veau haché sauce
tomate supréme Salade iceberg creme
Riz aux petits légumes Flageolets verts au thym # Pommes de terre rissolées

Fromage Saint Paulin Petit moulé ail et fines herbes Eipetit suisse fruit (BIO) ﬂ@MaroiIIes

Dessert  Fiyaourt aromatisé (BIO) B3 Fruit de saison (BIO) Fruit de saison Flan saveur chocolat

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

5 - : Yifa ”| L x .

- g.EZ f g:)nt;uelnct;(klgorc \éBF du chef \|_/|<\a/g|;£etar|en possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
48, o} obal G.A. o ecette du che VE . *Présence de porc

1 Local = MSC @® AOP Patisserie du chef
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SEMAINE DU 22-06-2026 AU 28-06-2026
MIDI

DU
DAOURS “ RE FONT

RESTAURATION

D’ANNEE
- Pastéque
Plat Emincé de poulet sauce Filet de poisson de la marée Nuggets végétal Paglla au poulet sans fruits de
basquaise sauce brestoise Sauce tomate mer
Ratatouille de légumes Fondue de poireaux a la creme Pates
Fisemoule (BIO) Ble
Fromage -@}pont I'Evéque Tomme blanche Petit suisse aux fruits FiRondelé (BIO)
Dessert  FiFrit de saison (BIO) Creme dessert caramel Donut au chocolat i Fruit de saison
# CE2 » Contient d ¥ \pF Véaétari Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
) i ontient du pore egetanen possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
B Bio £ Global G.AP Recette du chef &' HVE

- *Pré d
3 Local = MSC & AOP Patisseriedu dBE L {) \ ,— i E
‘ . o) _




SEMAINE DU 29-06-2026 AU 05-07-2026
MIDI

DU
DAOURS “ RE FONT

RESTAURATION

Entrée Roulade de surimi mayonnaise = Tomate au persil 3 Concombre (BIO) sauce REPAS FROID
ciboulette & Carottes rapées
Plat " Boulettes de boeuf sauce au  Paupiette de veau sauce brune =>Pavé au saumon haché sauce BdOeufs durs mayonnaise
ras el hanout Jardiniere 4 légumes creme Klsalade de pommes de terre
Légumes couscous FiRiz (BIO) pilaf fagon piémontaise
Semoule
Fromage Coulommiers Tartare ail et fines herbes Mimolette Petit moulé ail et fines herbes
Dessert  EiFit de saison (BIO) EiKMY aourt aromatisé cerise = Fruit de saison Brownies
(BIO)
) e Lo Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
CE2 < Contient du porc % VBF Végétarien

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

=

Bio £ Global G.A.P Recette du chef & HVE

y i *Présence de porc
3 Local = MSC ® AOP Patisserie du chef A {) \ 6 i E
F P —




