SEMAINE DU 18-03-2024 AU 24-03-2024
MIDI
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Mardi

Entrée Concombre sauce ciboulette

Plat Cordon bleu (volaille)
Boulgour aux petits [égumes

Fromage|| Petit cotentin aux herbes

Dessert || gt du jour (BIO)

& Carottes rapées a la coriandr

Paupiette de veau sauce
oignons

I@Gratin de pomme de terre et
salsifis

FiEdam (BIO)

Gateau marbré cacao

e

|

4
a_Q §

)

@

Quiche au fromage

a Escalope de poulet pané
(BIO) sauce milanaise

Fipates (BIO)

Carré de I'Est

“ Fruit du jour

Macédoine mayonnaise

Mrortilla oignon pommes de
terre
Ratatouille

@pont I'Eveque

ﬂFIan saveur chocolat
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Végétarien & AOP
[ Local

Bl Recette du chef

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc




SEMAINE DU 25-03-2024 AU 31-03-2024

MIDI
DAOURS

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

REPAS INDIEN
i Betterave vinaigrette

Emincé de poulet sauce tandoofi

Carotte au Beurre
Riz a l'indienne

FiBrie (BIO)

% Fruit du jour

|

DUPONT XN
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o7 Pates carbonara*
Fromage rapé

Gouda

ﬂCréme dessert vanille

e R e i IO
EdRAcéleri rémoulade (BIO)

—I.@_IRillettes de thon

#2 .7R6ti de porc* sauce miel e
romarin

P Haricot vert (BIO)
Pommes de terre noisette

Petit suisse aux fruits

IﬂIMoka du chef

Salade verte et dés de mimolett

“2Filet de merlu sauce créme
Pommes vapeurs
salsifis

@ cantal

I Fruit du jour (BIO)
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#2  Label rouge

Bl Recette du chef
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em \MSC

1 Bio
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

Végétarien
Contient du porc

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 01-04-2024 AU 07-04-2024 Y - '
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RESTAURATION

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

L dundi | Madi

Macédoine mayonnaise Concombre vinaigrette Haricot vert vinaigrette
Msamoussa aux légumes et ¥ Cheese burger Colin pane sauce citron
son jus Frites Julienne de !égL_Jmes (carottes,
mRiz cantonais cqurgette, celer)

Riz
Cantadou Carré de I'Est @ saint Nectaire
3 Fruit du jour (BIO) IEIFromage blanc aux mille EI Fruit du jour (BIO)

couleurs
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

m . ;s . . o L
@ CE2 @I Recette du chef Bio Vegetarien possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
# AOP %) HVE 1 Local o« Contient du porc *Présence de porc 4
£2  Label rouge == MSC ¥ VBF




SEMAINE DU 08-04-2024 AU 14-04-2024
MIDI
DAOURS

[/

Mardi

Galantine de volaille et
cornichons

Entrée

Plat 3% Hachis parmentier (BIO)

e .
Fromage|| EA® Maroilles

Dessert || < Fruit du jour
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RESTAURATION

4
a_Q §

)

@

Salade de mache

Aiguillette de volaille sauce
forestiére
Poélée de champignons

Fpates (BIO)

Chanteneige

Liégeois chocolat

ElTomate au persil (BIO)

o
‘g’couscous poulet merguez
boulette de boeuf

Semoule

Légumes couscous

Recette Madame Loik

Beignet au chocolat

Salade iceberg aux crodtons

‘?’IﬂlCarbonnade de Boeuf
Pates
Endives braisées

Cheévre

Fyaourt nature sucré (BIO)
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@ AOP HVE
#2  Label rouge == MSC

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

i Bio Végétarien
ﬂ. Local o7 Contient du porc *Présence de porc
¥ vBF £ Global G.A.P

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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SEMAINE DU 15-04-2024 AU 21-04-2024 Y

M e DUPONT R e

RESTAURATION

. Mardi WMevaredi Vendvredi
Entrée i Carottes rapées Salade sombrero ' coleslaw Pizza au fromage

@
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Plat EEOmeIette nature (BIO) 7 Gratin de crozet aux lardons* A5 Egréné de boeuf a la Bouchée sarrasin sauce
Piperade Fromage rapé bolognaise romarin
“'Coeur de blé Fromage rapé Pommes vapeurs
Pates Poélée de champignons a la
creme
Fromage|| Chantaillou @pont I'Eveque Fripons St Morét
Dessert || Klcreme dessert vanille “ Fruit du jour B Fruit du jour (BIO) Eipurée de Pomme (BIO)
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

S s _ as /Ice

@ CE2 Bl Recette du chef Bio Vegetarien possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

@ AOP = HVE 1 Local «7 Contient du porc  «prgsence de porc 4
£2  Label rouge = MSC ¥ VBF < Global G.A.P




SEMAINE DU 06-05-2024 AU 12-05-2024

MIDI
DAOURS

Entrée

Plat

Fromage

Dessert
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SEMAINE EUROPEENNE

PORTUGAL
F concombre a la creme (BIO)

Elzrandade de poisson

Mimolette

ﬂFIan saveur caramel

Mardi
SUEDE

Rillettes de saumon

1% Boulettes de boeuf (BIO)
sauce créme

Pates

Courgettes braisées

Camembert

“Fruit du jour
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I Recette duchef i Bio Vegetarien possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
HVE ﬂ_ Local o7 Contient du porc *Présence de porc
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