SEMAINE DU 28-02-2022 AU 06-03-2022
MIDI
DAOURS

_____LUND

[Elsalade arlequin (chou
rouge, céleri, olive)

ElHachis parmentier au
canard

Fromage Gouda

Dessert Fromage blanc aromatisé

g

Recette du chef
Végétarien
® AOP

"~ LEGENDE :
Bio

< Contient du porc

v

DUPONT 3

RESTAURATION

| JED VENDRED

Champignon a la Grecque

‘fCarbonnade de Boeuf
=Duo de carotte et pomme
de terre (BIO)

E2E Maroilles

Beignet au chocolat

¥ Viande Bovine Fran(;agise
1 Local !

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

T e e o g

Salade verte - dés de
mimolette

5o Coleslaw (BIO)

s0fGratin de pates facon
mac en cheese (BIO)

o7 Chipolata* grillée sauce
oignons

EAPomme Vapeur

Chou fleur a la creme

s0Petit suisse fruit (BIO) ~ Emmental

HlPurée de Pomme (BIO) mBanane (BIO)
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SEMAINE DU 07-03-2022 AU 13-03-2022

MIDI
DAOURS

N

§E Klcarottes rapées

>\P|at #2Emincé de volaille label

sauce tomate
Haricot vert

N TR

o
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=

Recette du chef
Végétarien
® AOP

Hopates (BIO)

romage @ pPont I'evéque AOC

Dessert Spécialité pomme fraise

< Contient du porc

DUPONT 3

RESTAURATION

| VENDREDl |

-

s0iCéleri rémoulade (BIO) Elraboulé Salade aux cro(itons ;;’5
#0fARiz cantonais (BIO) Poisson meuniére sauce  ** couscous poulet
créme merguez boulette de boeuf

f
:

Beignets de Chou Fleur semoule
Légumes couscous

= Brie (BIO) Cantadou Petit suisse aux fruits
s0Kiwi (BIO) H0'Yaourt aromatisé (BIO) [HPomme (BIO)
] I_EGENDE 7’ Les menus ne sont paé Eéhﬁctuels le serV|ce achats étant trlbutalre des varlatlb—n—;
Bio "7 Viande Bovine Frangaﬁse

Label rouge

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

K1 Local *Présence de porc
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DUPONT X

RESTAURATION

_____LUND MERCREDI  JEUDL__ VENDRED

Salade Sojanade Roulade de volaille aux CUISINE 100 % Salade de mache
olives et cornichon RESPONSABLE
so/Coleslaw (BIO)

SEMAINE DU 14-03-2022 AU 20-03-2022
MIDI
DAOURS

e W

Quenelles de veau sauce FiNem aux Légumes 0L entilles sauce tomate 7*Réti de boeuf sauce
forestiere sauce au romarin facon bolognaise (BIO) poivrade
[OGratin de champignons  Poélée de légumes a 50 Fromage rapé (BIO) Frites
et pommes de terre I'abricot sec Hopates (BIO)
Fromage Chantaillou ®Morbier AOP HoRondelé (BIO) Tomme blanche

Dessert #lOrange (BIO) Liégeois Chocolat 50 Poire (BIO) H0Fromage blanc nature

sucré (BIO)
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] LEGENDE v o\ . . Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations = |
' Recette du chef wo Bio Viande Bovine Francaise ,qiples des approvisionnements et des délais de commandes. E
Végeétarien < Contient du porc 1 Local =

- .~ *Présence de porc =
® AOP 22 Label rouge E : e
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SEMAINE DU 21-03-2022 AU 27-03-2022
MIDI

DAOURS

——
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_____LUND I

v

DUPONT X

RESTAURATION

Salade sombrero s0Betterave vinaigrette

(BIO)

Escalope de Poulet Sauce =b/c» Sauté de porc* sauce

| JED . VENDREDI

5o/Chou blanc vinaigrette
(BIO)

Klcéleri rémoulade

Boulettes de boeuf sauce Poélée de colin doré au

. W

normande brune (BIO) au ras el hanout beurre
Purée de chou-fleur et solIlGratin de chou-fleur et Légumes tajines et pois Fromage rapé
pommes de terre pomme de terre (BIO) chiches Pates
Fromage Petit cotentin nature #Gouda (BIO) Petit suisse aux fruits Camembert
Dessert |z0)yaourt aromatisé (BIO) s0Purée de Pomme (BIO) KlGaufre Liégeoise w0 Poire (BIO)
é
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. LEGENDE v o\ . . Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations = |
: Recette du chef wo Bio Viande Bovine Francaise ,,qgjples des approvisionnements et des délais de commandes. E
Végétarien < Contient du porc 1 Local “Présencede =
: ! porc a3
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SEMAINE DU 28-03-2022 AU 03-04-2022

MIDI
DAOURS

N

cumin

terre

PWag 1t )

Dessert lle flottante

-,

=

Recette du chef
Végétarien
® AOP

Salade mexicaine

Y*sauté de boeuf sauce au

EK2Ecrasé de pomme de

Fromage =)\ache qui rit (BIO)

o

solCarottes rapées
vinaigrette (BIO)

sofOmelette Nature BIO
s0Ratatouille de légumes
(BIO)

HoPates (BIO)

s0Edam (BIO)

Orange (BIO)

. LEGENDE ¥ v ) aﬁ Les menus ne sont pas
Bio _ o Viande Bovine Francg ’se possibles des approvisi
Contient du porc Local ~ *Présence de porc
Label rouge

- T T e e e N e
-y g 4T T E

v

DUPONT 3

RESTAURATION

T
EUDL VENDRED

5 Demi pomelos (BIO) Pizza au fromage 3:5
avec dosette de sucre %
Beignets de calamar sauce Crépes aux Champignons
citron Poélée de champignons
Frites &
Brie Petit suisse sucré

Cocktail de fruits #Banane (BIO)

contractuels, le service achats étant tributaire des variations
onnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 04-04-2022 AU 10-04-2022

MIDI
DAOURS

v

RESTAURATION

i

==
LN \
QEntrée Galantine de volaille et Macédoine Vinaigrette
t cornichons
lat #2émincé de volaille label  ¥*Hachis parmentier

D
?D et son jus

g

Recette du chef
Végétarien
® AOP

£ib

Salade iceberg

w0Haricot vert (BIO)
lGratin dauphinois

MENU SUCRE SALE o Tomate sauce vinaigrette
solPotage du jour (BIO) (BIO)

Poisson meuniére sauce  HE4Tortelloni provencale
aigre douce (BIO)

Pommes de terre Dauphine Fromage rapé (BIO)

Samos Petit suisse aux fruits 5 Tomme (BIO)
Spécialité pomme fraise EElMoka du chef w0 Pomme (BIO)
] LEGENDE . . ; Les menus ne sont pas cohtractuéls, le servi-(:; achats étant tribUtaire des variatioﬁ's~
Bio ¥ Viande Bovine Francaise

Contient du porc 1 Local
Label rouge

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc
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SEMAINE DU 25-04-2022 AU 01-05-2022

MIDI
DAOURS

_____LUND

Klcarottes rapées
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sauce tomate
Salade iceberg
Fromage rapé

——— by 1N

Fromage Cantadou

Dessert [zOrange (BIO)

h‘ (BIO)
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_LEGENDE v o _ ags Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Recette du chef 5 Bio - = Viande Bovine Francaj >© possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
4 Végetarien «¥ Contient du porc Local | SRR <o
® AOP “

Y cannelloni au boeuf

Label rouge ¥ Viande Porcine Frangtise

-
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Crépe au fromage

[ERillettes de thon

**Roti de Porc* sauce Escalope viennoise

caramel Piperade
Riz Coeur de blé
#Gouda (BIO) ® saint Nectaire

Yaourt aux fruits

#/Créme dessert Chocolat Compote Poire (BIO)

v

DUPONT X

RESTAURATION

| VENDREDl |

I ]

w0 Chou blanc rémoulade
(BIO)

&

Hachis parmentier
(BIO)

olCamembert (BIO)




